
Schließen Sie genau mit diesen Menschen, Familie, Freunde, 
Kollegen, Mitarbeiter und Partnern, das Jahr ab und 
blicken Sie Dankbar zurück. 

Unsere Eventlocation und Restaurantlocation in Stuttgart ist 
hier gerne Ihr Gastgeber. Erleben Sie dieses Jahr eine ganz 
besondere Advents- und Weihnachtszeit. 
Genießen Sie diese Zeit mit Ihren Gästen. 

Gerne geben wir Ihnen hier einen Leitfaden 
zur Organisation Ihres Festes zur Hand.

Ihre Weihnachts- 
& Jahresfeier

Weitere Bilder, Informationen und Eindrücke 
bekommen Sie auf unserer Webseite:
www.kursaal-cannstatt.de

Ihr Ansprechpartner
KURSAAL Gastronomie 
Sabrina Angrisani & Team
Königsplatz 1
70372 Stuttgart
Telefon: 0711 99 777 242
bankett@kursaal-cannstatt.de

G A S T R O N O M I E

JETZT ANFRAGEN
& BUCHEN

Machen Sie sich einen Überblick über die 
Gästeanzahl und Wunschtermine für Ihre 
Weihnachtsfeier am Kurpark.
Einen Überblick aller Veranstaltungsräume
bekommen Sie auch auf unserer Webseite.

1. Gerne besprechen wir dann in einem 
persönlichen Gespräch alle wichtigen Punkte, 
wie der feste Termin für Ihre Veranstaltung, 
das Essensangebot und weitere Punkte die 
Ihnen wichtig sind
- Sektempfang
- Dekoration

Haben Sie weitere Fragen oder Wünsche? 
Fragen Sie uns gerne! Profitieren Sie von 
unserer langjährigen Erfahrung! 

Wir freuen uns darauf, Sie und Ihre Gäste 
persönlich in unserem Kursaal Cannstatt
begrüßen zu dürfen

4.

Schicken Sie uns gerne Ihren ausgewählten 
Veranstaltungsraum, mit der evtl. 
Gästeanzahl und Wunschterminen.
100 - 500 Gäste im Großen Kursaal
150 - 300 Gäste im Kleinen Kursaal
50 - 70 Gäste im Thouret- Saal,
max. 20 Gäste im Küblerzimmer
10 - 90 Gäste in unsere Restaurantlocation 
mit unterschiedlichen Raumkonzepte. 
Gerne beraten wir Sie auch zu der optimalen
Raumauswahl. 

2.

Sie erhalten von uns zeitnah eine 
Rückmeldung. Während dessen können Sie 
sich gerne schon unsere 
Menü- & Buffetvorschläge durchschauen. 

Gastronomisch für Ihre Weihnachtsfeier 
empfehlen wir:
- unsere Weihnachtsmenüvorschläge 
- á la Carte mit saisonalen Gerichten 
  für kleinere Gruppen
- Großveranstaltung mit Büffet

3.

stillvoll | ruhig | charm



G A S T R O N O M I E

Unsere Menüvorschläge 
für Ihre Weihnachtsfeier

 

Maronencognacsuppe
mit Mandelblättern
oder
Ackersalat
mit Croutons an Granatapfeldressing
***
Brust und Keule von der Flugente
mit Apfelrotkohl und Kartoffelkloß
***
Christstollen-Parfait
mit Schokomousse und 
eingelegten Kirschen

 Geplante Personenanzahl

____ Erwachsene

____ Kinder (bis 14 Jahre)

 Menü 2 für

____ Erwachsene | ____ Kinder (bis 14 Jahre)

 Menü 1 für

____ Erwachsene | ____ Kinder (bis 14 Jahre)

 Wunschtermin für Ihre 
Weihnachtsfeier

_____________________

Weihnachtsmenü 1  

Ackersalat
mit gebratenen Waldpilzen 
an Granatapfeldressing
***
Tournedos vom Rinderfilet
mit glaciertem Gemüse und 
Macaire Kartoffeln an Burgundersauce 
***
Kaiserschmarrn
mit Rosinen und Mandel-Apfelkompott 
dazu 1 Kugel Vanilleeis 

Weihnachtsmenü 2

Unternehmen | 
Familienname:

Ansprechperson:

Telefonnummer:

e-Mail:

Allergene & weitere Hinweise:

Sie können gerne beide Menüvorschläge auswählen, geben Sie 
uns hierzu die gewünschte Anzahl jeweils einfach an. 
Bei weiteren Fragen und Wünsche, schreiben Sie uns gerne!
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